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Siitd- €s cukraszipari szakember

A siit6- €s cukraszipari szakember kiszamolja és kiméri a
sziikséges nyersanyagokat, cukrésztechnolégiai alapmiiveleteket
végez, cukraszati félkész- és késztermékeket készit. Igényeknek
megfelelden egyszerli diszité miveleteket végez a termékeken.
Kenyereket, péksiiteményeket és finom pékarukat készit
hagyomanyos  és  korszerti  eljarisokkal. A  korszeri
technologidknak megfeleléen siitdipari termékeket fagyaszt, és
kelesztést késleltet. A  munkdjéhoz szitkséges technologiai
berendezéseket és gépeket igény szerint bedllitja, kezeli, tisztan
tartja  az  élelmiszeriparban  hasznalhaté  tisztitd-  és
fertbtlenitoszerek alkalmazaséval, A hulladékokat a
kdrnyezetvédelmi eldirasoknak megfelelden kezeli,
kornyezettudatos magatartassal végzi a munkajat. Munkajat a
gazdasagossagi elvek, mindségbiztositasi, élelmiszerhigiéniai,
technologiai, tiiz- munka-és kdrmyezetvédelmi és egyéh vonatkozo
eldirasok betartasaval végzi.

- Alapfoku iskolai végzettség és

- Egészségiigyi alkalmassagi kévetelmény a 33/1998. (VL 24)
NM rendelet 15. szamu melléklete alapjan és

- Egészségiigyi kiskényv

Jelenlét esetén a jelenléti iv minden oktatési napon vald alairasa.
Megengedett hianyzas a képzés éraszamanak maximum 20 %-a.

{ Tamogatott képzés esetén a tamogatasi szerzédésben foglaltak
| szerint a megengedett hidnyzas ett6] eltéré mértékil is lehet.

+ A képzési teriiletek egységes osztilyozasi rendszere (KEOR)
| szerinti besorolasi kad alapjan: 0721 Elelmiszergyartés

A szakmai képzéshez kapcsolodéan megszerezhetd
szakképesitéshez sziikséges kompetencidkkal szakmajegyzékben
szereplé szakma korébe vonhaté munkateriilet, tevékenység vagy
munkakdér magasabb szinten gyakorolhat6, vagy a szakmai képzés
szakmajegyzékben szerepld szakma képzési és  kimeneti
kdvetelményeiben meg nem hatarozott specialis szakmai ismeretek
€s szakmai készségek megszerzésére iranyul.

A szakmai képzéshez kapcsolodéan megszerezhetd szakképesités
Jogszabdlyban meghatarozott képesitési kévetelmény munkakor
betbltéséhez vagy tevékenység folytatisdhoz sziikséges.

Ez a végzettség azoknak biztosit lehetéséget, akik a
munkaerdpiacon  széleskdrii  szakmai  ismeretek  birtokaban
sitbipari- és / vagy cukriszipari szakemberként szeretnének
elhelyezkedni vagy ezen teriiletek valamelyikén dolgoznak, de meég
nem rendelkeznek végzettséggel.

500 éra
| Elbzetes  tudds beszamitds a képzésen résztvevd kérésére
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figyelembe vehetd, mely csékkenti a képzésbe vald részvétel
Oraszamat.

1. tananyagegység: Altalanos munkaiigyi, munkavédelmi,
balesetvédelmi, tiizvédelmi, koérnyezetvédelmi és higiéniai
ismeretek

tananyagegység: Elokészitési feladatok
tananyagegység: Ié]elmiszerbiztonségi ismeretek
tananyagegység: Siitoipari termékkészités
tananyagegység: Cukraszipari termékkészités
tananyagegység: Siité- és cukraszipari gépek
tananyagegység: Gazdasagi ismeretek

Ok

1. tananyagegység: Altalanos munkaiigyi, munkavédelmi,
balesetvédelmi, tiizvédelmi, kiornyezetvédelmi és higiéniai
ismeretek célja:

Megismertetni a résztvevokkel a képzési helyszinekre jellemzé

alapvetd munkatigyi, munkavédelmi, balesetvédelmi, tlizvédelmi,

kornyezetvédelmi és higiéniai tudnivalokkal.

Munkaviszony [étesitésekor, munkavégzéskor és felmondaskor

képes legyen  érvényesiteni  munkavallal6i jogait, a

| munkaszerzddésének megfeleléen.

| Torekedjen a munkaszerzddésében foglaltak pontos

{ megvaldsulasara, kotelezettségeit az eldirdsoknak megfeleléen

| betartsa, munkavégzése soran egylittimiikodjén munkéltatdjaval.

Betartsa a munkaiigyi szabalyokat és feleldsséget vallaljon a sajat

munkavégzésért.

Napi munkdjat a szakteriiletre vonatkozé munka- és tlzvédelmi,

egészségvédelmi, kdrnyezetvédelmi szabalyok, elbirasok alapjan

végezze. Munkavégzés koézben felelosségteljesen viselkedjen,
probléma esetén higgadtan hajtsa végre a szlikséges teenddket.

Sajat  tevékenysége kozben  betartsa a munkavédelmi,

balesetelhéritési, tizbiztonsagi, kornyezetvédelmi eldirdsokat.

2. tananyagegység: El6készitési feladatok célja:
Atvenni, majd szakszertien raktarozni, térolni a siits- &s
cukraszipari  nyersanyagokat. Torekedni a nyersanyagok
atvételénél a pontossigra, a raktirozasnal, tarolasnal a
nyersanyagok minéségének és mennyiségének a megdvaséra.
Vezetdi instrukciok alapjan atvenni a nyersanyagokat, donteni az
esetleges kifogasolasrol. Feleldsséget vallalni a nyersanyagok
szakszerd raktarozasaért, tarolasaért. .
Kivélasztani a termékek készitéséhez sziikséges nyersanyagokat,
megvizsgdlni azok felhasznalhatosagat, elvégezni a sziikséges
el6készitd miiveleteket. Elfogadni a szakma-etikai elveket, hogy a
fogyaszté egészségét veszélyeztet nyersanyagokat nem hasznal
| fel. Belatni az el6készitd miveletek fontossagat. Onalloan dontést
3 /’Szakért(j_ fzignéja
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hozni a nyersanyagok felhasznalhatésagival kapcsolatban,
Onalléan elékészitd miveleteket végezni.

3. tananyagegység: Elelnﬂszerbiztonségi ismeretek célja:
Kivalasztani a megfelels csomagolast, a jogszabdlyoknak
megfeleléen  jelolni a terméket. Torekedni az igényes
csomagolasra. Belatni a termék jeldlésének fontossagat. Onalléan
1 termékcsomagolast, jelolést végezni.

| Munkéja sordn alkalmazni a siitd- és cukraszipar jo higiéniai
gyakorlatit. Belatni a higiéniai szabalyok betartasdnak fontossagat.
| Masokkal egyiittmiksdve felligyelni a termékgyartas higiéniajat.

| HACCP elvein alapulé eljardsokat alkalmazni, HACCP
dokumentumokat  vezetni. Belatni a HACCP rendszer
alkalmazasanak fontossagat. Szem elétt tartani a digitalizacié adta
lehetoségeket. Elkotelezett lenni a jo minbséglh  termékek
eléallitisa és a fogyasztok becsiiletes ellatasa irant. Onalldan
HACCP dokumentumokat vezetni.

Szakszeriien kezelni a siit6- és cukraszipari melléktermeékeket és
hulladékokat. Torekedni a szelektiv hulladékgyiijtésre. Belami a
kornyezetvédelem fontossagat. Magara nézve kételezbnek
tekinteni a kornyezet megdvasat, és a hulladékokkal kapcsolatos
higiéniai problémak megel6zését. Onalléan kezelni a siit- és
cukrészipart melléktermékeket és hulladékokat.

4. tananyagegység: Siitdipari termékkészités célja:

Elkésziteni a stitbipari félkész termékeket, szakszertien tarolni és
felhasznélni azokat. Nyitott lenni az (j ismeretekre, technologiai
megolddsokra. Torekedni a pontos munkavégzésre, Onalléan
félkész termékeket késziteni. Betartani az iizem technologiai
utasitdsaiban meghatarozottakat.

Elkésziteni a siitdipari tésztakat, felmémi és megel6zni a tésztak
készitése sordn elkovethetd hibakat. Az elkésziilt tésztit - a
termekek készitése soran — felhaszndlni, Munkéjat koriiltekintéen
vegezni, kiilonds tekintettel a technologiai paraméterek betartasara.
Onalléan siitdipari tésztakat késziteni. Korrigalni a tésztakészités
soran elkdvetett esetleges hibakat.

Kenyereket, péksiiteményeket, finom pékarukat késziteni. A
termékek mindségi  kovetelményeinek eldirdsait a Magyar
Elelmiszerkényv segitségével meghatdrozni. A termékeken tomeg
€s crzékszervi mindségellendrzést végezni. Siitdipari félkész- és
készterméket fagyasztani, kelesztést késleltetni. Nyitott lenni a
termekgydrtdssal  kapcsolatos 10 ismeretekre, technologiai
megoldasokra. Elkotelezett lenni a J6 gyartasi gyakorlatban a
kenyérfélék készitésére megfogalmazott eléirdsok betartdsa irant.
Szem el6tt tartani az {izem sajatossagait és adottsagait. Onalléan
stitbipari termékeket késziteni. A termékgyartas technologidjaval
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kapcsolatban 6nallo déntéseket hozni. Onalléan szervezni meg a

munk4jat, és képes lenni a technoldgiai véaltoztatasok eldontésére.

Felelosséget érezni a fogyasztok tdjékoztatasaval kapcsolatos
| eldirasokkal kapcsolatban. Onalléan félkész- és készterméket
| fagyasztani, 6nalldan kelesztést késleltetni.

5. tananyagegység: Cukriszipari termékkészités célja:
Eikésziteni a cukraszipari félkész termékeket, szakszerlien tarolni
¢s felhaszndlni azokat. Nyitott lenni az (ij ismeretekre, technologiai
megoldasokra. Torekedni a pontos munkavégzésre. Onalldan
fClkész termékeket késziteni. Betartani az iizem technolégiai
utasitdsaiban meghatarozottakat.

Elkésziteni a cukraszipari tésztdkat, felmémi és megelézni a
tesztak készitése sordn elkdvethetd hibdkat. Az elkésziilt tésztat - a
termékek készitése soran — felhasznalni. Munkajat korilltekintéen
végezni, kiilonds tekintettel a technoldgiai paraméterek betartasdra.
Onélléan cukraszipari  tésztikat késziteni. Korrigalni a
tesztakészités soran elkovetett esetleges hibakat.

Uzsonna-, kikészitett és teasiiteményeket késziteni. A napi
termékek esetében egyszeri diszité miiveleteket végezni. Nyitott
lenni a termékgyartassal kapcsolatos 1ij ismeretekre, technologiai
megoldasokra. Elkételezett lenni a J6 gydrtasi gyakorlathan a
kenyérfélék készitésére megfogalmazott eldirasok betartasa irdnt.
Szem el6tt tartani az tizem sajatossagait és adottsagait. Onalloan
cukraszsiiteményeket késziteni. Onalléan szervezni meg a
munkajat, és képes lenni a technologiai valtoztatisok eldéntésére.
Onalloan diszitd miveleteket végezni. A diszitésben alkoté modon
részt venni.

6. tananyagegység: Siit6- és cukraszipari gépek célja;

A termékek készitéschez szilkséges munkaeszkozoket, gépeket,
berendezéseket balesetmentesen hasznalni, kezelni, lzemeltetni,
elvégezni a szitkséges tisztitasi feladatokat. Torekedni a gépek
szabalyos  kezelésére  és biztonsagos,  energiahatékony
Uzemeltetésére. Torekedni az eszkozok szabalyos kezelésére és
biztonségos hasznélatara. Onélléan munkaeszkézoket hasznélni,
gepeket kezelni, berendezéseket iizemeltetni, tisztitani. Munkaja
soran betartani a gépek, berendezések, munkaeszk&zik biztonsagi
¢s egészségiigyi kovetelményeit. Munkaja soran megévni a
szerszamok épségét. FelelOsséget vallalni a ra bizott eszkdzok

{ 7. tananyagegység: Gazdasagi ismeretek célja:

| Az tzemi termékoszszetételek alapjan nyersanyagsziikségletet
| szamolni. Betartani a Magyar élelmiszerkbnyv elbirasait.
Maradéktalanul betartani az élelmiszerek elballitasdra vonatkozé
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elirasait. Precizen végezni a szamoldsi miveleteket. Fontosnak
tartani a vevél bizalmat a termékei irant. Onallban
| nyersanyagsziikségletet szamitani és ellenérizni a szamolasok
| pontossagat.
| Reszt venni a vallalkozds szabalyos miikddtetésében, a vonatkozo
| dokumentumok elkészitésében és vezetésében, Betartani a
i vallalkozasok miikddésére vonatkozo jogszabdalyokat. Iranyitassal
| végezni a vallalkozas mikodtetésében sziikséges munkajat.

)

tananyagegység: Altalinos munkaiigyi, munkavédelmi,
balesetvédelmi, tizvédelmi, kornyezetvédelmi és higiéniai
ismeretek tartalma;

1. témakdr: Munkatigyi ismeretek:

- Munkaszerzddés lényege

- Munkaszerz6dés tartalmi elemei

- A Munka Térvénykonyvének a munkavallalora vonatkozd
kotelezettségei

- A Munka Toérvénykonyvének a munkavallaléra vonatkozé Jjogai

2. témakdr: Munkavédelmi ismeretek:

- Munkakezdés, munkafelvétel szabalyai

- Gépek- berendezések hasznalata

- Kézi szerszamok, eszkdz8k helyes hasznalata
- Munkavégzés és kozlekedés helyes gyakorlata
- Munkavédelmi eldirasok

- Munkavédelmi teendok

3. témakor: Balesetvédelmi ismeretek:

Gyakoribb baleseti veszélyhelyzetek

Balesctek esetén sziikséges teenddk, elsésegélynytitas
Védéruha hasznalat szabdlyai

]

4. témakor: Tizvédelmi ismeretek:

- Alapvet6 érintésvédelmi, tlizvédelmi ismeretek

- A tiiz elleni védekezésrol, miiszaki mentésrdl és a tiizoltosagrol
52010 torvények attekintése

- Ttz esetén végrehajtando feladatok, a tiiz jelzése

- Thzolto késziilékek hasznalata

- Aramtalanités fontossaga, végrehajtasa

- Dohanyzas szabalyai

- Munkahelyek tiizvédelmi elbirasai

- Tlizvédelmi eldirasok megszegésének jogkdvetkezményei
- Thzvédelmi eldirasok

- Tlzvédelmi teend6k

. w ” , .. Iy N ) ]
1 3. témakér: Komyezetvédelmi ismeretek: 4]
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- Kdmyezeti artalmak

- Kornyezetvédelem sziikségessége
- Kémyezetvédelmi eldirasok

- Kérnyezetvédelmi teendék

| 6. temakor: Higiéniai ismeretek:
| - Személyi higiénia, munkahelyi higiénia
- Termelési, technoldgiai higiéniai ismeretek
- Szajmaszk hasznalat szabalyai
Kézfertdtlenités szabalyai
- Véddtavolsag
- Koronavirusra utald betegség gyantja  esetén szitkséges
intézkedések -

2. tananyagegység: Elékészitési feladatok tartalma:

- A nyersanyagok atvételének modja, az atvétellel kapcsolatos
adminisztracios feladatok. A raktdrak fajtdi, a raktarakkal
szemben tdmasztott kovetelmények, a siité- és cukraszipari
nyersanyagok szakszer(i tarolasanak szabalyai.

- A siitd- ¢és cukraszipari nyersanyagok, azok tulajdonsagai,
felhasznalasuk modjai, az elékészitésiik miveletei.

3. tananyagegység: Elelnﬁszerbiztonségi ismeretek tartalma:
- A korszerii csomagolassal szemben tamasztott
kovetelményeket, a csomagolas tipusai, a jellés jogi
szabalyozasa, elemei.
- A siitd- €s a cukraszipar jo higiéniai gyakorlata.
- A HACCP rendszer, alkalmazasanak modja, dokumentumai, az
online HACCP (eHACCP) adta lehetOségek.
- A siitd- és cukraszipari melléktermékek és  hulladékok
kezelésének szabalyai.

4. tananyagegység: Siitéipari termékkészités tartalma:

- A sitdipari  félkész  termékek, azok tulajdonsagai, az
elkészitésiik és felhasznalasuk modjai.

- A siitdipari tésztak jellemz6i, elkészitésiik miveletei, az
alkalmazott gyértdstechnologia, az elkévethetd hibék, és azok
{ megel6zése. Az elkésziilt tésztak fethasznalasi lehetdségei.

{- A kenyerek, péksiitemények, finom pékaruk jellemzéi,
| elkészitésiik miiveletei, az alkalmazott gyartastechnologia. A
1 Magyar Elelmiszerkﬁnyv felépitése, fejezetei és hasznélata.

- A siitipari félkész- és késztermékek szakszerti fagyasztasanak
| modja, a késleltetett kelesztés jellemz6i, megvaldsitasa.

- A rendelkezésre bocsatott anyagésszetétel alapjan buza- vagy
rozsos- vagy rozskenverek készitése kovaszos tésztakészitési
eljdrassal, tobbféle tomegben és alakkal a termékek bemutatésa,
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tomeg és érzékszervi ellendrzése, egy rendelkezésére bocsatott
termék szakszerli csomagoléasa és jeldlése.

- A rendelkezésre bocsatott vagy sajit anyagdsszetétel
(receptura) alapjan vizes tésztabol késziilt péksiitemények
készitése, legalabb haromféle témeggel vagy alakkal a termékek
bemutatésa, tomeg €s érzékszervi ellendrzése, egy rendelkezésére
bocsatott termék szakszer(l csomagolésa és jeldlése.

- A rendelkezésre bocsatott vagy sajat anyagdsszetétel
(receptura) alapjan tejes tésztdbol késziilt péksiitemények
készitése, legalabb haromféle tomeggel vagy alakkal a termékek
bemutatdsa, tomeg és érzékszervi ellenérzése, egy rendelkezésére
bocsatott termék szakszerti csomagoldsa és jelslése.

- A rendelkezésre bocsitott vagy sajat anyagdsszetétel (receptira)
alapjan ddsitott tésztdbol készillt peksiitemények készitése,
legalabb haromféle tomeggel vagy alakkal a termékek bemutatasa,
tomeg ¢s erzékszervi ellenbrzése, egy rendelkezésére bocsatott
termék szakszeri csomagolasa és jeléiése.

- A rendelkezésre bocsatott vagy sajat anyagdsszetétel (receptura)
alapjan tojassal dusitott tésztabol késziilt finom pékaruk készitése,
legalabb haromféle tomeggel vagy alakkal a termékek bemutatasa,
tomeg ¢€s érzékszervi ellendrzése, egy rendelkezésére bocsdtott
termék szakszerli csomagolasa és jelolése.

- A rendelkezésre bocsdtott vagy sajat anyagdsszetétel (receptira)
alapjan omlos tésztabol késziilt finom pékéruk készitése, legaldbb
haromféle tdmeggel vagy alakkal a termékek bemutatdsa, tomeg
¢és érzékszervi ellenérzése, egy rendelkezésére bocsatott termék
szakszeril csomagolasa és jeldlése.

- A rendelkezésre bocsatott vagy sajat anyagdsszetétel (receptura)
alapjan leveles tésztabol késziilt finom pékaruk készitése, legalabb
haromféle tdmeggel vagy alakkal a termékek bemutatésa, tomeg
¢és €rzékszervi ellendrzése, egy rendelkezésére bocsatott termék
szakszerl csomagoldsa és jelolése.

5. tananyagegység: Cukraszipari termékkészités tartalma:

- A cukraszipari félkész termékek, azok tulajdonsigai, az
elkészitésiik és felhasznalasuk modjai.

- A cukraszipari tésztak jellemzéi, elkészitésiik miiveletei, az
alkalmazott gyartastechnologia, az elkévethetdé hibak, és azok
megel6zése. Az elkésziilt tésztak felhasznalasi lehetdségei.

- Az uzsonna-, kikészitett- és teasiitemények jellemz6i,
eikészitésik miiveletei, az alkalmazott gyartastechnologia, az
elkdvethetd hibak, és azok megeldzése.

- Az egyszerli- és kiilonleges diszités miveletei, nyersanyagai,
maddszerei.

Gy g
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6. tananyagegység: Siitd- és cukraszipari gépek tartalma:

- Az egyes munkaeszk6z0k felhasznaldsanak  teriiletei,
balesetmentes hasznalata, higiéniai kévetelményei. A siité- és
cukraszipari gépek és berendezések feladata, miikodési elve,
kezelésének, {izemeltetésének, tisztitisdnak moédja. A gépek,
berendezések, munkaeszk6z0k biztonsagi és  egészségiigyi
kovetelményet.

7. tananyagegység: Gazdasagi ismeretek tartalma:

- A nyersanyagszamitds modja, a pékségi program (siitdipari
szoftver) helyes hasznalata.

A vallalkozasok alapitdsaval, miikodtetésével kapcsolatos
eldirasok.

1. tananyagegység: Altalinos munkaiigyi, munkavédelmi,
balesetvédelmi, tiizvédelmi, kirnyezetvédelmi és higiéniai
ismeretek Oraszama: 6 ora

El6zetes tudas beszamitds a képzésen résztvevd kérésére

figyelembe vehet, mely csokkenti a tananyagegységben vald

részvétel draszamat.

2. tananyagegység: Elékészitési feladatok 6raszama: 24 déra
Elézetes tudds beszdmitds a Kképzésen résztvevd kérésére
figyelembe vehetd, mely csokkenti a tananyagegységben vald
részvétel Oraszamat.

3. tananyagegység: Elelmiszerbiztonségi ismeretek Oraszama: 24
ora

| Elozetes tudas beszAmitds a képzésen résztvevd kérésére

figyelembe vehet6, mely csokkenti a tananyagegységben vald

részvétel Oraszamat.

| 4. tananyagegység: Siitéipari termékkészités oraszama: 156 ora

| Elozetes tudas beszdmitds a képzésen résztvevd kérésére
figyelembe vehetd, mely csokkenti a tananyagegységben vald
részvétel oraszamat.

5. tananyagegység: Cukraszipari termékkészités oraszama: 156
ora

| Elézetes tudds beszdmitds a képzésen résztvevé kérésére

figyelembe vehet6, mely csokkenti a tananyagegységben vald

részvétel Oraszamat.

6. tananyagegység: Siité- és cukraszipari gépek oOraszama: 36
ora
| Elézetes tudds beszamitds a képzésen résztvevd kérésére

9 Szakém’iﬁgzignéja
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| figyelembe vehetd, mely cstkkenti a tananyagegységben valo
| részvétel draszamat.

| 7. tananyagegység: Gazdasigi ismeretek draszama: 98 6ra

| Elozetes tudas beszamitds a képzésen részivevd kérésére
| figyelembe vehet6, mely csokkenti a tananyagegységben vald
| részvétel oraszamat,

{ 1. tananyagegység: Altaldnos munkaiigyi, munkavédelmi,
balesetvédelmi, tizvédelmi, kirnyezetvédelmi és higiéniai
ismeretek megvaldsitisa sordn alkalmazott képzési modszerek:

eldadas

- online eléadas

- magyarézat

- megbeszélés

- bemutatas

- szemléltetés

- egyéni feladatmegoldas

- projektmodszer

- oktatd video

2. tananyagegység: Elokészitési feladatok megvalositisa soran
alkalmazott képzési modszerek:

- eléadas

- online elGadas

- magyarézat

- megbeszélés

- bemutatas

- szemiéltetés

- egyéni feladatmegoldas

- gyakorlati feladatmegoldds
- projektmddszer

- gyakorlat

- oktaté vided

3. tananyagegység: Eleimiszerbiztonségi ismeretek
megvaldsitdsa sorén alkalmazott képzési moédszerek:

- cléadas

- online el6adas

- magyarazat

megbeszélés

bemutatas

szemléltetés

egyéni feladatmegoldas

gyakorlati feladatmegoldas

projektmodszer

gyakorlat :,L\ )
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- oktatd vided

4. tananyagegység: Siitdipari termékkészités megvaldsitasa
soran atkalmazott képzési moédszerek:
- clbadas
- online eléadas
- magyarazat
megbeszélés
- bemutatas
- szemléltetés
- egyéni feladatmegoldas
- gvakorlati feladatmegoldas
- projektmodszer
- gyakorlat
- oktatd video

h

. tananyagegység: Cukraszipari termékkészités megvalositasa
soran alkalmazott képzési médszerek:
- cloadas

- online eldadas

- magyarazat

- megbeszélés

- bemutatas

- szemléltetés

- egyéni feladatmegoldas

- gyakorlati feladatmegoldas

- projektmoddszer

- gyakorlat

- oktatd vided

&

. tananyagegység: Siitd- és cukraszipari gépek megvaldsitsa
soran alkalmazott képzési mddszerek:
elbadas

online el6adas

magyarazat

megbeszélés

bemutatds

szemléltetés

egyéni feladatmegoldas
gyakorlati feladatmegoldas
projektmddszer

gyakorlat

oktaté vided

7
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7. tananyagegység: Gazdasdgi ismeretek megvaldsitisa soran
alkalmazott képzési modszerek:

- elbadas

- online eldadas

- magyarazat

- megbeszélés

- bemutatas

- szemléltetés

- egyéni feladatmegoldas

- gyakorlati feladatmegoldas
- projektmédszer

- gyakorlat

- oktat6 vided

1. tananyagegység: Altalanos munkaiigyi, munkavédelmi,
balesetvédelmi, tiizvédelmi, kdrnyezetvédelmi és higiéniai
ismeretek  megvalositisa  sordn  alkalmazott  képzési
munkaformak:

- frontalis

- egyeéni

- paros

- csoportos munka

- szimulacid

- jelenléts oktatas

- e-learning, digitdlis oktatds, tavoktatds, zart rendszerii

elektronikus tavoktatas

2. tananyagegység: Elokészitési feladatok megvalositasa sordn
alkalmazott képzési munkaformak:

- frontalis

- egyeni

- paros

- csoportos munka

- szimulacid

- jelenléti oktatas

- e-learning, digitalis oktatas, tavoktatas, zart rendszerii

| elektronikus tavoktatas

{ 3. tananyagegység: Elelmiszerbiztonségi ismeretek
: megvaldsitasa soran alkalmazott képzési munkaformék:

- frontalis

egyéni

péros

- csoportos munka

- szimulécio

{ - jelenléti oktatas

- e-learning, digitdlis oktatds, tdvoktatds, zart rendszerii

12 !Szatkértﬁézi noja
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elektronikus tavoktatas

4. tananyagegység: Siitéipari termékkészités megvalositisa
soran alkalmazott képzési munkaformak:

- frontalis

- egyéni

- paros

- csoportos munka

- szimulacio

- jelenléti oktatas

- e-learning, digitalis oktatds, tdvoktatds, zart rendszerii

elektronikus tavoktatas

5. tananyagegység: Cukraszipari termékkészités megvalositasa
soran alkalmazott képzési munkaformak:

- frontalis

- egyéni

- paros

- csoportos munka

- szimulacio

- jelenléti oktatas

- c-learning, digitalis oktatas, tavoktatds, zart rendszeril

elektronikus tavoktatas

6. tananyagegység: Siit6- és cukraszipari gépek megvaldsitasa
soran alkalmazott képzési munkaformak:

- frontalis

- egyeéni

- paros

- csoportos munka

- szimuldcié

- jelenléti oktatas

- e-learning, digitalis oktatds, tavoktatas, zart rendszerl

elektronikus tdvoktatas

7. tananyagegység: Gazdasagi ismeretek megvaldsitisa soran
alkalmazott képzési munkaformak:

- frontalis

- egyeni

- paros

- csoportos munka

- szimulacié

- jelenléti oktatas

- e-learning, digitalis oktatds, tdvoktatas, zart rendszer(i

elektronikus tavoktatas
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1. tananyagegység: Altalinos munkaiigyi, munkavédelmi,
balesetvédelmi, tiizvédelmi, kirnyezetvédelmi és higiéniai
ismeretek beszamithatd 6raszam: 1 6ra

tananyagegység: Elékészitési feladatok beszamithatd draszam:
3 6ra

. tananyagegység: Elelmiszerbiztonszigi ismeretek beszamithato
oraszam: 3 Ora

. tananyagegység: Siitéipari termékkészités beszamithatd
oraszam: 6 ora

. tananyagegység: Cukraszipari termékkészités beszamithatd
Oraszam: 6 6ra

. tananyagegyseg: Siitd- és cukraszipari gépek beszamithat6
oraszam: 6 Ora

tananyagegység Gazdasagi ismeretek beszamithatd éraszam:
124 oOra

| 30 16

1. tananyagegység: Altaldnos munkatigyi, munkavédelmi,
balesetvédelmi, tiizvédelmi, kérnyezetvédelmi és higiéniai
ismeretek teljesitményt értékeld rendszer leirasa:

A képzésen résztvevok a képzés idétartama alatt az oktato altal
feltett kérdésekre szoban vélaszolnak. Minden résztvevd minden
témakorbdl kell kérdésekre valaszoljon.

2. tananyagegység: El6készitési feladatok teljesitményt értékel
rendszer leirasa:

A képzésen résztvevok a képzés idbtartama alatt az oktatd altal
feltett kérdésekre szoban valaszolnak, Minden résztvevé minden
témakaorbo] kell kérdésekre valaszoljon.

3. tananyagegység: Eleimiszerbiztonségi ismeretek
teljesitményt értékeld rendszer leirasa:

A képzésen résztvevek a képzés idétartama alatt az oktatd altal
feltett kérdésekre szdéban valaszolnak. Minden résztvevd minden
témakorbdl kell kérdésekre valaszoljon.

4. tananyagegység: Siitdipari termékkészités teljesitményt
értékelo rendszer leirasa:

A képzésen résztvevok a képzés idétartama alatt az oktatd &ltal
| feltett kérdésekre széban vélaszolnak. Minden résztvevdé minden
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| témakorbol kell kérdésekre valaszoljon.

| 5. tananyagegység: Cukraszipari termékkészités teljesitményt
értékeld rendszer leirasa:

1 A képzésen résztvevok a képzés idGtartama alatt az oktaté altal
| feltett kérdésekre szoban valaszolnak. Minden résztvevd minden
1 témakorbdl kell kérdésekre valaszoljon.

6. tananyagegység: Siité- és cukraszipari gépek teljesitményt

_ értékeld rendszer leirasa:

| A képzésen résztvevok a képzés id6tartama alatt az oktatd altal

{ feltett kérdésekre széban véalaszolnak. Minden résztvevd minden
témakorbol kell kérdésekre valaszoljon.

7. tananyagegység: Gazdasagi ismeretek teljesitményt értékeld
rendszer leirasa:

A képzésen résztvevok a képzés idOtartama alatt az oktatd altal

feltett kérdésekre széban valaszolnak. Minden résztvevd minden

témakdorbol kell kérdésekre vélaszoljon.

1. tananyagegység: Altalanos munkaiigyi, munkavédelmi,
balesetvédelmi, tiizvédelmi, kornyezetvédelmi és higiéniai
ismeretek elvégzéséré] sz010 igazolas kiadasanak feltétele:

A tananyagegység akkor tekinthetd elvégzettnek, ha

- A résztvevl a tananyagegység oOraszamanak legalabb 80%-dn
jelen volt és

- Az okfato altal feltett szobeli kérdések legalabb 50%-ara
megfeleld valaszt adott.

2. tananyagegység: tananyagegység: Elokészitési feladatok
elvégzésérodl sz016 igazolas kiadasanak feltétele:

A tananyagegység akkor tekinthetd elvégzettnek, ha

- A résztvevé a tananyagegység oOraszamanak legalabb 80%-an
jelen volt és

- Az oktaté aital feltett szébeli kérdések legalabb 50%-éra
megfeleld valaszt adott.

3. tananyagegység: Elelmiszerbiztonségi ismeretek
elvégzésérol szol6 igazolas kiadasanak feltétele:

A tananyagegység akkor tekinthetd elvégzettnek, ha

- A résztvevé a tananyagegység oOraszamanak legalabb 80%-an
jelen volt és

- Az oktato altal feltett szébeli kérdések legalabb 50%-ara
megfelel6 valaszt adott.
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4. tananyagegység: Siitdipari termékkészités elvégzésérsl szolo
igazolas kiaddsanak feltétele;

A tananyagegység akkor tekinthet elvégzettnek, ha
- A résztvevé a tananyagegység Oraszamanak legaldbb 80%-an
jelen volt €s
- Az oktaté altal feltett szobeli kérdések legalabb 50%-ara
megfeleld valaszt adott.

{ 5. tananyagegység: Cukraszipari termékkészités elvégzésérol
1 82016 igazolas kiadasanak feltétele:
A tananyagegység akkor tekinthetd elvégzettnek, ha

A résztvevd a tananyagegység Oraszaménak legaldbb 80%-an
elen volt és
{ - Az oktato Aaltal feltett szobeli kérdések legalabb 50%-ara
| megfeleld valaszt adott.

6. tananyagegység: Siitd- és cukraszipari gépek elvégzésérsl
52010 igazolas kiadasanak feltétele:

A tananyagegység akkor tekinthetd elvégzettnek, ha

- A résztvevd a lananyagegység Oraszaménak legalabb 80%-an
jelen volt és

- Az oktat¢ altal feltett szobeli kérdések legalabb 50%-dra
megfelel$ valaszt adott.

7. tananyagegység: Gazdasagi ismeretek elvégzésérdl szolo
1gazolas kiadasanak feltétele:

A tananyagegység akkor tekinthetd elvégzettnek, ha

- A résztvevd a tananyagegység Oraszdmanak legalabb 80%-dn
jelen volt és

- Az oktaté altal feltett szobeli kérdések legaldbb 50%-ara
megfelelé valaszt adott.

Kepzést lezar6 vizsga eredményes teljesitése, mely 2 részbél all:

1. rész: irasbeli vizsga

A vizsgatevékenység megnevezése: Siitd- és cukraszipari termékek
készitésének ismertetése, gépek és berendezések kezelésének,
munkavédelmének és higiéniai eldirdsainak ismertetése, valamint
szakmai szamitasi feladatok elvégzése.

A vizsgatevékenység, vagy részeinek leirasa;

1.) Sutdipari termékek készitésének ismertetése: a szakmara
jellemz6  siitéipari termék készitésének ismertetése. Stitéipari
termékek  (kenyerek,  péksitemények, finom  pékéruk)
gyartastechnoldgigja, a gyartds miiveletei, az egyes miiveletek
célja, feltételei, technikai megoldasai, a miiveletek soran lejatszodo
folyamatok, zsemlemorzsa készités. (35 %).

2.) A szakmara jellemzd cukraszipari termék készitésének
| 1smertetése, cukrészipari termékek  (uzsonna-, kikészitett-,
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teasitemények, fagylaltok, parfék, poharkrémek, bonbonok)
készitésének miiveletei, a hozzdjuk tartozd félkész-termékek
eloallitasa (35 %).

3.) Abra (rajz, fénykép) segitségével egy siité- és egy cukraszipan
gép, berendezés kezelésének, tisztitasanak, valamint munkavédelmi
eldirdsainak ismertetése (10 %).

4.) Szakmai szamitasi feladatok: egy siitéipari és egy cukraszati
termék anyagsziikségletének szamitasa, adott termékmennyiség és
megadott  termékosszetétel  alapjan. (20 %)  megadott
termékmennyiség és megadott dsszetétel alapjan.

A feladatok koz6tt szerepelnie kell:

- igaz-hamis allitdsok eldontése, feleletvalasztis (a feladatok
aranya az Osszes feladathoz képest legfeljebb 20%)

- termék megnevezése, technoldgiai 1épések helyes sorrendbe
allitasa (a feladatok ardnya az Osszes feladathoz képest legfeljebb
20%)

- hidnyos szveg kiegészitése, tablazat, abra, folyamatabra hianyos
elemeinek kitdltése (a feladatok ardnya az Gsszes feladathoz képest
legfeljebb 10%)

- rovid feleletalkotas (a feladatok ardnya az Osszes feladathoz
képest legfeljebb 20%)

- geéprajz (4bra) felismerése, berendezés megnevezése, kezelésének
ismertetése (a feladatok aranya az Osszes feladathoz képest
legfeljebb 10%)

- szakmai szdmitasi feladat (a feladatok ardnya az 6sszes feladathoz
képest legfeljebb 20%)

A vizsgatevékenység végrehajtasara rendelkezésre allé id6tartam:
120 perc
A vizsgatevékenység aranya a teljes vizsgan belil: 20 %

A vizsgatevékenység értékelésének szempontjai:

1.} a szakmara jellemz6 siit6ipari termék készitésének ismertetése
(35 %).

2.) a szakmara jellemzd cukraszipari termék készitésének
ismertetése {35 %).

3.) abra (rajz, fénykép) segitségével, egy siitd- és egy cukraszipari
gep, berendezés kezelésének, tisztitasanak, valamint munkavédelmi
eldirdsainak ismertetése (10 %),

4.) szakmai szdmitasi feladatok megadott termékmennyiség és
| megadott dsszetétel alapjan (20 %)

| A vizsgatevékenység akkor eredményes, ha a vizsgizé a
| megszerezhetd dsszes pontszam legalabb 50%-4t elérte

. —
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2. rész: Projektfeladat

A vizsgatevékenység megnevezése: siitd- és  cukraszipari
termékkészités

A vizsgatevékenység, vagy részeinek leirdsa: Siité- és cukraszipari
termékek elballitasa és szakmai beszélgetés. A vizsgan az A ésa B
feladatsorbdl is vizsgazik a vizsgazo.

A)) Siitéipari termeékek készitése és bemutatdsa

A kovetkezd feladatsorbdl egy feladat végrehajtasa:

1) A rendelkezésre bocsatott anyagdsszetétel alapjan buza- vagy
rozsos- vagy rozskenyerek készitése kovaszos tésztakészitési
eljarassal, tébbféle témegben és alakkal a termékek bemutatasa,
témeg ¢€s érzékszervi ellenérzése, egy rendelkezésére bocsatott
termek szakszerl csomagolasa és jel6lése

vagy

2) A rendelkezésre bocsatott vagy sajat anyagisszetétel (receptira)
alapjan vizes tésztabol késziilt péksiitemények készitése, legalabb
haromféle tomeggel vagy alakkal a termékek bemutatisa, tdmeg és
érzékszervi ellenérzése, egy rendelkezésére bocsatott termék
szakszerli csomagolasa és jeldlése ' o '
vagy

3) A rendelkezésre bocsatott vagy sajat anyagosszetétel (receptira)
alapjan tejes tésztabol késziilt péksiitemények készitése, legalabb
haromféle tdmeggel vagy alakkal a termékek bemutatésa, tomeg és
érzékszervi ellenérzése, egy rendelkezésére . bocsatott termék
szakszerll csomagolasa és jellése

vagy

4) A rendelkezésre bocsatott vagy sajat anyagosszetétel (receptira)
alapjan  dusitott tésztdbd] késziilt péksiitemények készitése,
legaldbb haromféle tomeggel vagy alakkal a termékek bemutatasa,
tomeg é€s érzékszervi ellentrzése, egy rendelkezésére bocsitott
termék szakszeri csomagoldasa és jelslése

vagy

5) A rendelkezésre bocsatott vagy sajét anyagdsszetétel (receptira)
alapjan tojassal dusitott tésztabol késziilt finom pékaruk készitése,
legalabb haromféle tdmeggel vagy alakkal a termékek bemutatisa,
tomeg és érzékszervi ellendrzése, egy rendelkezésére bocsatott
termék szakszerii csomagolasa és jeldiése

vagy

6) A rendelkezésre bocsatott vagy sajit anyagosszetétel (receptira)
alapjan omlos tésztabol készilt finom pékaruk készitése, legalabb
haromféle tdmeggel vagy alakkal a termékek bemutatssa, tomeg és
érzékszervi ellenérzése, egy rendelkezésére bocsatott termék
| szakszerd csomagolasa és jelolése

| vagy

| 7) A rendelkezésre bocsatott vagy sajat anyagésszetétel (receptira)
{ alapjan leveles tésztabd] készilt finom pékdruk készitése, legalédbb
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haromféle tdomeggel vagy alakkal a termékek bemutatasa, tdmeg és
érzékszervi ellendrzése, egy rendelkezésére bocsatott termék
szakszeril csomagolasa és jel6lése

A vizsgarész megoldasara rendelkezésre allo idétartam: 300 perc.
A siitbipari termékek készitéséhez kapcsolodo szakmai beszélgetés
idOtartama: 10 perc.

A szakmai beszelgetés szazalékos aranya a vizsgarészen belil: 5 %

B feladatsor: Cukraszipari termékek készitése

Meghatarozott darabszamban, a rendelkezésre bocsatott vagy sajat
anyaghényad segitségével, kétféle cukraszipari termék készitése az
alabbiak szerint:

-~ egy uzsonnasiitemény vagy teasiitemény készitése,

— egy kikészitett siitemény készitése és a terméken egyszerl diszitd
mitveletek elvégzése.

A munka soran a vizsgazd a rendelkezésére allo gépeket és
berendezéseket - a munkavédelmi el6irdsok Dbetartdsaval -
tlizemelteti, munkajat a higiéniai- és élelmiszerbiztonsagi szabalyok
figyelembevételével végzi. Az elkészillt terméket - a vonatkozd
jogszabalyt eldirasoknak megfelelden - mindsiti, a termék
gyartaséval kapcsolatban a vizsgabizottsaggal szakmai beszéigetést
folytat. A beszélgetés sordn ismertetni kell a feladatot, az elkészilt
termékek mindségét, az esetleges hibdkat és azok megel6zési,
kijavitasi lehetoségeit.

A vizsgarész megoldéasara rendelkezésre alloé idétartam: 300 perc.
A cukrészipari termékek készitéséhez kapcsolodé szakmai
beszélgetés idotartama: 10 pere.

A szakmai beszélgetés szdzal€kos ardnya a vizsgarészen belil: 5 %
A vizsgatevékenység végrehajtasara rendelkezésre allo idGtartam:
300+300 +10 + 10 perc Osszesen 640 perc

A vizsgatevékenység aranya a teljes képesité vizsgan beltil: 80 %
(A feladat 40%, B feladat 40%

A vizsgatevékenyseég értékelésének szempontjai:
A Sitéipari termékek eloallitasa és bemutatdsa vizsgarész
értékelésének szempontjai:
- A termékkészitéshez sziikséges nyersanyagok kiszadmitasa (10
%),
— Termékkészités szakszerisége (35%),
— Késztermék tomege, érzékszervi tulajdonsagai (35 %),
— Csomagolas és jeloiés szakszeriisége (10%)
—  Termékkészités  higiénidja,  élelmiszerbiztonsagi  ¢és
munkavédelmi szabalyok betartdsa (10 %). oy — /
O pem b (,i
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| B Cukrészipari termékek készitésének értékelése:

— Termékkészités szakszerisége (35%),

— Késztermék kiilsé megjelenése, éllaga, allomanya, ize és a
i diszités kivitelezése (55%),

—  Termékkészités  higiénidja,  élelmiszerbiztonsagi  és
munkavédelmi szabdlyok betartasa (10 %),

A vizsgatevékenység akkor eredményes, ha a vizsgizé a
megszerezhetd Gsszes pontszam legalabb 60 %-at elérte (Ssszesen,
és A illetve B feladatonként is).

A vizsgatevékenységek lebonyolitasahoz sziikséges személyi
feltételek:

A vizsga sordn biztositani kell olyan személy jelenlétét, aki a
vizsgan hasznalt technikai eszk6zok lizemelését biztositja.

A szakmai képzést lezaré vizsga eredményes teljesitése esetén:
képz6 intézmény altal kiallitott Siité- és cukraszipari szakember
Tantsitvany, melynek birtokaban képesité vizsgara bocsathatd
valamely fliggetlen akkreditalt vizsgakdzpontban, ahol eredményes
képesitd vizsga esetén képesitd bizonyitvany szerezhetd.

1 tananyagegység: Altalanos munkaiigyi, munkavédelmi,
balesetvédelmi, tiizvédelmi, kirnyezetvédelmi és higiéniai
ismeretek végrehajtasahoz sziikséges személyi feltételek:

- Felsofoku szakiranya végzettség: Munkavédelmi mémok vagy
Katasztrofavédelmi mémdk vagy Kormyezetvédelmi mémék vagy
Elelmiszeripari fizemmérndk vagy Elelmlezerzpan mérndk vagy
Mérmok-tandr vagy Kozgazdasz vagy Uzemgazdasz vagy Jogasz

vagy

- Pedagogiai felsofokn végzettség és szakirdnyn végzettség:
Munkavédelmi technikus vagy Tuzvédelmi eldadd vagy Pék vagy
Cukrasz vagy Pék-cukrasz vagy

- Pék vagy Cukrdsz vagy Pék-cukrasz végzettség és legalabb 2 éves
szakiranyu szakmai gyakorlat

2. tananyagegység: Elékészitési feladatok végrehajtasahoz
sziikseges személyi feltételek:

- Felsdfoki szakirdnyu végzettség: Elelmiszeripari {izemmémnak
vagy Elelmiszeripari méméok vagy Vendéglatdipari kozgazdasz
vagy Vendéglatoipari lizemgazdasz vagy

- Pedagogiai végzettség és Pék vagy Cukrasz vagy Pék-cukrasz
vagy

- P¢k vagy Cukrasz vagy Pék-cukrasz végzettség és legalabb 2 éves

szakiranyd szakmai gyakorlat
¢/
\
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3. tananyagegység: Elelmiszerbiztonszigi ismeretek
végrehajtasahoz sziikséges személyi feltételek:

- Felsofokil szakirany végzettség: Elelmiszeripari {izemmérnok
vagy Elelmiszeripari mérnok vagy Vendéglatéipari kozgazdasz
vagy Vendéglatdipari izemgazdasz vagy

- Pedagogiai végzettség és Pék vagy Cukrasz vagy Pék-cukrisz
vagy

- Pék vagy Cukrisz vagy Pék-cukrasz végzettség €s legalabb 2 éves
szakiranyd szakmai gyakorlat

4. tananyagegység: Siitéipari termékkészités végrehajtasdhoz
szlikséges személyi feltételek:

- Felséfoku szakiranyl végzettség: Elelmiszeripari iizemmérnok
vagy Elelmiszeripari mémok vagy Vendéglatoipari kdzgazdasz
vagy Vendéglatdipari lizemgazdasz vagy

- Pedagogiai végzettség és Pék vagy Pék-cukrasz vagy

- Pék vagy Pék-cukrasz végzettség és legalabb 2 éves szakiranyn
szakmai gyakorlat

5. tananyagegység: Cukraszipari termékkészités
végrehajtasahoz szitkséges személyi feltételek:

- Felsfoku szakiranyi végzettség: Elelmiszeripari tizemmémaok
vagy Elelmiszeripari mémdk vagy Vendéglatoipari kdzgazdasz
vagy Vendéglatoipari lizemgazdasz vagy .

- Pedagogiai végzettség és Cukrasz vagy Pék-cukrisz vagy

- Cukrasz vagy Pék-cukrasz végzettség és legalabb 2 éves
szakiranyi szakmai gyakorlat

6. tananyagegység: Siitd- és cukraszipari gépek
végrehajtasahoz szitkséges személyi feltételek:

- Felséfokii szakirany végzettség: Elelmiszeripari fizemmémok
vagy Elelmiszeripari mémék vagy Gépészmémok vagy

- Pedagdgiai végzetiség és Pck vagy Cukrasz vagy Pék-cukrasz
vagy gepész vagy

- Pék vagy Cukrasz vagy Pék-cukrisz vagy gépész végzettség és
legalabb 2 éves szakiranyt szakmai gyakorlat

7. tananyagegység: Gazdasagi ismeretek végrehajtasihoz
szlikséges személyi feltételek:

- Felstfokt szakiranyt végzettség: Elelmiszeripari tizemmérmnok
vagy Elelmiszeripari mémok vagy Vendéglatéipari kozgazdasz
| vagy Vendéglatoipari lizemgazdész vagy

| - Pedagbgiai végzettség és Pék vagy Cukrasz vagy Pék-cukrasz

- Pek vagy Cukrasz vagy P¢k-cukrisz végzettsé ﬁ és le%alabb 2 éves
. Y,
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{ 1. tananyagegység: Altalanos munkaiigyi, munkavédelmi,
| balesetvédelmi, tiizvédelmi, kiérnyezetvédelmi és higiéniai
| ismeretek végrehajtdsahoz sziikséges targyi feltételek:
Csoportlétszamnak megfeleld asztalok és székek

Laptop és projektor

Internet csatlakozas

2. tananyagegység: Elokészitési feladatok végrehajtasahoz
sziikséges targyi feltételek:

nyersanyagtarolas eszkozei

mérlegek

lisztszitak

dagasztogépek

keverd-habverd gépek

tésztaoszto gépek

rozsdamentes-, fa- és marvanylapos munkaasztalok
Hitheté munkaasztal

hiiték, fagyasztok €s sokkolok

csokoladémelegit

csokoladétemperald

klima

hulladéktarolas eszkdzei

tlizhelyek, mikrohullamu siiték

3. tananyagegység: Elelmiszerbiztonségi ismeretek
végrehajtasahoz szikséges targyi feltételek:
nyersanyagtarolds eszkozei

mérlegek

lisztszitak

dagasztogépek

kever6-habver gépek

tésztaoszté gépek

rozsdamentes-, fa- és marvanylapos munkaasztalok
Hiitheté munkaasztal

tésztanyujtogép

kiflisodrégép

kelesztd berendezés

kelesztés eszkdzei

kemencék és siitdk

keésztermékkezelés eszkizei

hitok, fagyaszték és sokkolok
csokoladémelegitd

csokoladétemperalod

klima

cukraszati formak, kézieszkozdk -~

. 4
csomagolas eszkozei L f[ﬁ{ N,
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1 hulladéktarolas eszkozei
tiizhelyek, mikrohullami siitok

4. tananyagegység: Siitoipari termékkészités végrehajtasahoz
sziikséges targyi feltételek:
nyersanyagtarolas eszkézei

1 rozsdamentes-, fa- €s marvanylapos munkaasztalok
{ Hiithet6 munkaasztal

kelesztd berendezés

kelesztés eszkozel

kemencék és siitok

| késztermékkezelés eszkozei

1 hiiték, fagyasztok és sokkolok
klima

csomagolas eszkdzei
hulladéktarolas eszkozei

{ tiizhelyek, mikrohullamu siit6k

1 5. tananyagegység: Cukraszipari termékkészités
1 végrehajtasdhoz sziikséges targyi feltételek:

| nyersanyagtarolas eszkdzei

mérlegek

lisztszitdk

dagasztogépek

keverd-habverd gépek

tésztaosztd gépek

rozsdamentes-, fa- és marvanylapos munkaasztalok
Hiithetd munkaasztal

tésztanyujtogép

kiflisodrogép

kelesztd berendezés

kelesztés eszkozei

kemencék és siitdk

késztermékkezelés eszkézei

hiitdk, fagyasztok és sokkolok

csokoladémelegitd

csokoladétemperild

klima

cukrészati formak, kézieszkdzok C\j{[_ 4/
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csomagolas eszkozel
hulladéktarolés eszkozei
tlizhelyek, mikrohullamu siitok

6. tananyagegység: Siiti- és cukraszipari gépek
végrehajtasahoz sziikséges targyi feltételek:
dagasztogépek

kever6-habver6 gépek
észtaosztd gépek

| tésztanytjtogép

1 kiflisodrogép

| keleszt6 berendezés

| kemencék és siitok

{ hiit6k, fagyasztok és sokkolok
csokoladémelegitd
csokoladétemperalo
tiizhelyek, mikrohutlamy siitdk

7. tananyagegység: Gazdasagi ismeretek végrehajtasihoz
sziikséges targyi feltételek:

- Csoportlétszamnak megfeleld asztalok és székek

- Laptop és projektor

- Internet csatlakozas

A képzéshez nincs sziikség egyéb specialis feltételekre.

Elézetes mindsitést végzé felndttképzési szakértd
neve: Sziits Rita
nyilvantartasi szama: FSZ/2020/000246.

.
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El6zetes mindsités helye: Szeged

Elézetes mindsités idépontja: 2022, januér 21.

Felnéttképzo képviseletére jogosult személy
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Szakérté vélemény

Sziits Rita feln6ttképzési szakérté (Nyilvantartasi szama: FSZ/2020/000246.) az
ALFA KISOSZ Erdekvéds és Képzé Egyesiilet altal készitett Siit6- és cukraszipari
szakember megnevezésti képzési programot elémindsitem, mivel az megfelel a
felnéttképzésr6l szolo 2013, évi LXXVIL. torveny 12. § és a 07214014 szama Siit6-
es cukraszipari szakember megnevezésii szakképesités megszerzésére iranyuld
szakmai képzést megalapozo programkovetelményben el6irtaknak.,

Datum: 2022. januar 21.
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Elomindsitd szakértd alafrasa: TR O PPN
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